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Inget fetti avloppet

Fett ar ett stort problem nar det hamnar i avloppet. Bade

animaliskt och vegetabiliskt fett stelnar och fastnar i ledningarna.

Aven om du spolar av fettet med hett vatten s& stelnar det igen nar det
blandas med det kalla vattnet i avloppet, och da kan det bli stopp i bade
fastighetens och kommunens ledningar. For att undvika stopp kan du
torka upp matfettet med hushallspapper innan du diskar. Har du storre
mangder matfett kan du halla det i en petflaska som du slanger bland de

brannbara soporna eller lamnar in pd narmaste atervinningscentral.

Géra tval av oljan?

Det kanske later konstigt, men om du vill gar det faktiskt att gora egen
tval av vegetabilisk olja. Se till att oljan ar silad och ren innan du anvander

den. Det finns olika instruktioner pa natet som du kan vagledas av.

Varfor kan man spola ner tval i avioppet?
Tval bestar av bade fettlosliga och vattenldsliga @mnen och har darfor inte

nagra problem med att félja med avloppsvattnet till reningsverket utan att
fastna. Rent matfett och olja daremot har mycket samre férmaga att |0sa
sig i vatten, och kommer darfor i storre utstrackning bli kvar i ledningarna

och orsaka stopp.

Verksamheter

Om du driver en verksamhet dar det uppkommer matfett finns det en del

saker du behover tanka pa. Klicka pa lanken nedanfor for mer information.



Klicka har for mer information som verksamhetsutovare [1]
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http://roslagsvatten.se/sites/default/files/a4infoblad-fettavskiljare_20161228-20036.pdf

